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Hétel-Restaurant

Les Entrées/ Die Vorspeisen
Le Carpaccio de filet de beeuf

Mariné a [huile de truffe, roquette et parmesan
Das Rindscarpaccio,
mariniert mit Triiffelol, Ruccolasalat und Parmesan
CHF 21.50

La Baguette croustillante a la Tomme Fleurette de Rougemont
Confiture d’oignons au vin cuit et bouquet de saladine
Knusprig tiberbackenes Baguette mit Tomme Fleurette aus Rougemont
Zwiebel Konfitiire und Rnackigem Blattsalat
CHF 16.50

La salade « Etoile »
L’ceuf de la ferme de Charmey, Lardons croustillants,
Croiitons, et vinaigrette a ['huile de noisette
Der Salat «Etoile»
wachsweichem Hiihnerei vom Bauernhof in Charmey,
Rnusprigem Speck, Croutons und Haselnussoldressing
CHF 16.50

Le Velouté de bolets et chitaignes
Au lait " amande, médaillon de foie gras poéle
Die Steinpilz-Maroni-Samtsuppe
mit Mandelmilch und gebratenem Entenlebermedaillon
CHF 21.50
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Les Plats / Die Hauptspeisen

L Emincé de filet de veau,
Sauce a la créme de nos montagnes et champignons,

R@sti croustillant servi dans son poélon
Kalbsfiletgeschnetzeltes in simiger Rahmsauce mit Waldpilzen,
Rnusprigem Rysti, in der Pfanne serviert
CHF 42.00

Le Curry rouge de volaille au lait de coco et citronnelle
Légumes sautés a [huile de sésame, cacahuétes et riz parfumé
Das rote Curry mit KoRosnussmilch und Zitronengrass vom Hihnchen
in Sesamol sautiertes Gemiise, Erdniisse und Jasminreis
CHF 38.00

L’Entrecote de beeuf Suisse, rassise sur [os, grillé
Chimichurri maison
Pommes de terre sautées et légumes du marché
Das Schweizer Entrecote, auf dem Knochen gereift, gegrills
Hausgemachtes Chimichurri
frisches Marktgemiise, gebratene Kartoffeln
CHT 46.00

Le Médaillon de saumon d"Ecosse
Ravioli au raifort, beurre blanc au noix et légumes du marché
Das gebratene Schottische Wildlachsfilet
Meerrettichravioli, Baumnuss-Beurre Blanc, frisches Gemiise
CHTF 42.00

Les Raviolis aux chanterelles
Pousses d épinards, noisettes du Piémont et émulsion au Vieux Gruyere
Pfifferlings Ravioli
junger Blattspinat, Haselniisse aus dem Piemont
und Emulsion vom Gruyeére Kdse
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Les Incontournables /Die Klassiker

Le Starburger « Le Gruérien »
Composé d’un grand pain aux graines de sésame maison,
Steak haché de beeuf Suisse, Gruyere, lards secs aux_ herbes
Confit d’oignons au vin cuit, Pommes de terre frites et bouquet de salade
Der Starbuger « Der Greyerzer »
Hausgemachtes Sesambrotchen, Hamburger mit Schweizer Rindfleisch,
wiirzigem GruyereRdse, Krduterspeck, kandierte Zwiebeln, Pommes Frites und Salatbouquet
CHF 24.50

La Bourguignonne de beeuf Suisse
(Minimum 2 personnes, 200g de viande p.p.)
Pommes frites, salade mélée, diverses sauces mayonnaises
Le supplément de viande a 100g 10.00
Le supplément de pommes frites 4.50
Fleischfondue vom Schweizer Rind (min. 2 Personen, 200g Fleisch pro Person) Pommes frites,
Gemischter Salat und Saucen
Zusatzportionen : Fleisch a 1009 CHF 10.00 /Pommes frites CHF 4.50
CHF 42.00

La Fondue moitié- moitié de la laiterie « Piller » a Charmey, servie avec du pain
Kisefondue «halb und halb» aus der Kiserei «Pillers in Charmey,
mit Brot serviert
CHF 24.00
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Les Desserts/ Die Nachspeisen

« J'ai plus faim, mais si je me laissais quand méme surprendre par la douceur ! »
« Ich habe Reinen Hunger mehr, was aber,
wenn ich mich doch von der Siisse verfiihren lassen wiirde! »

L'asstette de Fromages de la laiterie de Charmey
Pain complet et confiture maison
Der Kdseteller aus der Kiserei Piller in Charmey, mir hausgemachter Konfitiire,
CHTF 12.50

L’éclair a la mousse au chocolat Toblerone, amandes, glace féves de tonka
Das Eclair mit Toblerone Mousse, gegrillten Mandeln,
und hausgemachter Tonkabohnen Glace
CHF 15.00
Le Parfait Glacé parfumé au Pain 4 épices,
Compoté de mandarines et granola au Rooibos
Das halbgefrorene vom LebRuchen
Mandarinen Kompott und Granola mit Rooibos
CHF 14.50

Les Meringues de la Gruyére, ananas mariné,
Double créme de la laiterie « Piller » a Charmey et glace meringues-créme double
Greyerzer Meringue mit marinierter Ananas
Doppelrahm aus der Kdserei «Pillers in Charmey
mit Doppelrahm-Meringueeis
CHF 14.00

Choix de sorbets et glaces la boule CHF 3.90
Milcheis und Sorbet je Kugel CHF 3.90

Supplément de créme fouettée / Rahim extra CHF 2.50
A Supplément de créme double /Doppelrahim extra CHF 4.00
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La provenance de nos produits
Die Herkunft unserer Produkte

Entrecite et Filet de beeuf/ Rinds Entrecote und Filet
Suisse/Schweiz

Veau/ Kalb

Suisse/Schweiz

Saumon/ Lachs
Ecosse /Schottland

Foie Gras/ Entenleber
France/Frankreich

Poulet/ Gefliigel

Suisse/Schweiz
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