
L E S  F Ê T E S  D E  F I N  D ’ A N N É E

VOUS  SOUHAITEZ  FÊTER  NOËL  OU  NOUVEL  AN ,
E N  F A M I L L E ,  À  L A  M A I S O N , 

D A N S  V O T R E  C H A L E T  D E  V A C A N C E S  ?

N O U S  C U I S I N O N S  P O U R  V O U S  !

Profi tez de notre service traiteur du 25 décembre 2021 au 2 janvier 2022. 
Pour toute commande ou renseignements veuillez nous contacter par téléphone : 

+41 26 927 50 50.

Romantik Hôtel l‘Etoile

Rue du Centre 21
CH-1637 Charmey 
Tél.: +41. 26. 927 50 50
Fax: +41. 26. 927 50 55
Email: info@etoile.ch
www.etoile.ch

LE SAUMON D’ÉCOSSE 
FUMÉ MAISON AUX ÉPICES D’HIVER  

100 grammes CHF 12.–

LA TERRINE DE FOIE GRAS FRANÇAIS 
POIRE À BOTZI ET CUCHAULE AOP  

100 grammes CHF 15.–

LE PANIER GOURMAND 
DU PETIT-DÉJEUNER GRUÉRIEN

Confi tures et Moutarde de la Bénichon maison, 
Cuchaule, Pain, Viennoiserie, 

Lait, Céréales, Yoghourt de la laiterie de Charmey, 
Jus d’orange et multivitaminé

CHF 19.50 par personne

N O S  P R O D U I T S  M A I S O N



N O Ë L ,  L E  2 5  E T  2 6  D É C E M B R E  2 0 2 1 
D A N S  U N E  A M B I A N C E  F É E R I Q U E  E T  M A G I Q U E  !

Menu servi à midi et le soir

LA TERRINE DE FOIE GRAS FRANÇAIS
Poire à Botzi et Cuchaule AOP 

LE SAUMON D’ÉCOSSE FUMÉ MAISON 
aux épices d’hiver, Blinis et crème fraiche

LE CHAPON FARCI À LA TRUFFE, 
patate douce à lorange sanguine et 

gnocchis de pommes de terre

LA BÛCHE DE NOËL  
comme un rêve d’enfant.  

Pralin, chocolat Felchlin Alba 36% et fruit de la passion

LES MIGNARDISES DE NÖEL

CHF 69.– par personne

LE TARTARE DE BICHE AUX FIGUES ET NOIX NOIRE, 
crème de châtaignes et 

poudre de bourgeons de sapins

LE FOIE GRAS FRANÇAIS EN TERRINE, 
betteraves de couleurs et pruneaux 

L‘HUÎTRE GILLARDEAU N°2, 
OONA CAVIAR MILLÉSIMÉ DE FRUTIGEN   

et la perle de Champagne Gosset -Grand Rosé Ay

LE FILET DE VEAU ROULÉ AUX PISTACHES,  
Racines de Persil à la truffe noire et 

pommes de terre Williams

LE GRUYÈRE ET VACHERIN D’ALPAGE 
DE LA LAITERIE DE CHARMEY, 

Brie de Meaux au miel de châtaigne

MA FORÊT NOIRE, 
Cerise, Chocolat Felchlin

CHF 165.– par personne

*

Soirée musicale avec 
Christophe Peyroux et cotillons

L A  S A I N T  S Y L V E S T R E , 
L E  3 1  D É C E M B R E  2 0 21 

E N C O R E  U N E  A N N É E 
P A S  C O M M E  L E S  A U T R E S  …

Les fêtes de fin d’année approchent à grand pas ! 
Venez découvrir notre féerique village de noël et l’Etoile 
avec sa splendide décoration dès le 28 novembre 2021.

Chers clients,
 vous êtes notre passion, nous avons besoin de vous !

Cette année encore, nous vous offrons la possibilité de profiter 
de notre service traiteur de haute qualité pour vos repas de fin d’année.

L’Hôtel et les Restaurants resteront fermés du 20 au 24 décembre 2021.
Du 25 décembre 2021 au 2 janvier 2022 nous serons ouverts 7 jours sur 7.

Gaufres, gâteaux, biscuits, vin et chocolat chaud tous les après-midis.
Nous vous souhaitons de Joyeuses Fêtes.

Au plaisir de vous accueillir.

A L E X A N D R A ,  N O A H ,  L O U I S 

E T  T O U T E  L ’ É Q U I P E  D E  L ’ E T O I L E

Passez une soirée dans les étoiles, en couple, en famille 
ou entre amis ! Découvrez notre menu gastronomique au 

restaurant étoilé « NOVA », qui annoncera une année 
2022 sous le signe du bonheur et de la joie.


