
Notre Carte Printanière  

  

Entrées / Vorspeisen 

 

Poireaux, Nori, truite fumée et vinaigrette mimosa     19.- 

Lauch, Nori, geräucherte Forelle und Mimosa-Vinaigrette 
 

Asperges tièdes, Œuf de truite, graines de moutarde, émulsion estragon  19.- 

Lauwarmer Spargel, Forellenrogen, Senfkörner, Estragon-Emulsion  
 

Crème d’Argenteuil, velouté d’asperges      12.- 

Spargelsuppe 
 

Crème brûlée au foie gras, gyozas aux champignons    22.- 

Crème brûlée mit Foie gras, Gyoza mit Pilzen 

 

Plats / Hauptgerichte 

 

Tartare de bœuf assaisonné, bouquet de salade et pommes de terre frites  38.- 

Rindertartar, gemischtem Salat und Pommes frites 
 

Filet de bœuf, légumes de saison, grenailles rissolées    46.- 

sauce à choix : café de Paris, béarnaise, poivre 

Supplément foie gras : 9.-  

Rinderfilet, Gemüse der Saison, gebratene kleine Kartoffeln                   

Sauce nach Wahl: Café de Paris, Béarnaise, Pfeffersauce 

Foie gras Zuschlag: 9.- 
 

Suprême de volaille aux morilles, sauce aux morilles, légumes, riz pilaf  36.- 

Geflügelbrust mit Morcheln, Morchelsauce, Gemüse, Pilawreis 
 

Cromesquis d’agneau, Ketchup galanga, pak choï, semoule de blé  42.-  

Lamm-Cromesquis, Galgant-Ketchup, Pak Choi, Weizengrieß 



Les Incontournables 

 

Entrées 

 

Salade verte / Grüner Salat        9.- 

Salade mêlée / Gemischter Salat       12,50 

Salade Etoile, œuf, lardons, croûtons, et vinaigrette maison    18.- 

Étoile-Salat, Ei, Speck, Croutons, Vinaigrette 
 

Velouté ou Soupe du jour / Velouté oder Suppe des Tages   10,50 

Terrine de foie gras, chutney poire et miel, cuchaule toastée    22.- 

Foie gras-Terrine, Birnen-Honig-Chutney, geröstetes Cuchaule-Brot 
 

Quenelle de brochet du lac de la Gruyère, bisque crémée  

Hechtklößchen aus dem Greyerzersee, cremige Bisque 

 

 

Röstis 
 

Rösti au Vacherin, Lard fumé et confit d’oignons     27.- 

Rösti mit Vacherin, Geräucherter Speck und Zwiebelconfit 
 

Rösti à la ratatouille, tomme fondue        31.- 

Rösti mit Ratatouille, Tomme-Fondue 
 

Rösti à la raclette, chiffonnade de jambon de la Borne    28.- 

Rösti mit Raclette, und fein geschnittener Schinken aus La Borne  
 

Rösti à la tomate, gorgonzola        31.- 

Rösti mit Tomate, Gorgonzola 

 

 



Plats 

Filets de perches          32.- 

Meunière ou amandes, frites ou pommes de terre, bouquet de salade, sauce tartare  

Egli-Filets 

Meunière oder mit Mandeln, Pommes frites oder Kartoffeln, Salatbouquet, Tartarsauce 
 

Poisson du moment         34.- 

Légumes de saison et riz pilaf  

Fisch des Tages 

Gemüse der Saison und Reis-Pilaw 
 

Starburger Le Gruérien         29.- 

Pain aux graines de sésame, Steak haché, Gruyère, lards aux herbes, Confit d’oignons, 

Pommes de terre frites et bouquet de salade 

Supplément foie gras : 9.- 

„Starburger Le Gruérien“  

Sesambrötchen, Patty, Greyerzerkäse, Kräuterspeck, Zwiebelconfit, Pommes frites und 

Salatbouquet 

Zuschlag Gänseleber: 9.- 
 

Roastbeef, sauce tartare, pommes frites et bouquet de salade   30.-  

Roastbeef, Tartarsauce, Pommes frites und gemischter Salat 

Fondues 

La fondue Vacherin, servie tiède       29.- 

Mélange élaboré spécialement pour le restaurant Nova, 220gr par personne 

Vacherin-Fondue 

Speziell für das Restaurant Nova zubereitete Mischung, 220 g pro Person 
 

La fondue Moitié - Moitié        26.- 

220gr par personne, servie avec du pain 

Supplément pommes de terre par personne               3.50 

Moitié-moitié-Fondue 

220 g pro Person, mit Brot serviert 

Zuschlag Kartoffeln pro Person        3,50 
 

L’Assiette Découverte               21/38.- 

Composée de charcuterie, viande séchée, et fromage de nos régions 

Entdeckerplatte 

Auswahl an Wurstwaren, Trockenfleisch und Käse aus der Region 



Desserts 

 

Assiette de 3 fromages de nos régions / Käseteller    14,50 

Café gourmand          14.- 

Moelleux au chocolat, et glace à la noisette     12.- 
 

Meringue et crème de la Gruyère, boule de glace    12,50 

Meringue mit Greyerzer Doppelrahm, Eiscreme 
 

Tarte au citron meringuée revisitée       12.- 

Zitronenmeringue-Tarte 
 

Tarte fine aux pommes et sa glace vanille      12.- 

Apfelkuchen mit Vanilleeis  
 

Pavlova garnie de ganache au kiwi       12.- 

Pavlova mit Kiwi-Ganache 
 

Soupe de fraise et sorbet au citron vert      12.- 

Erdbeersuppe mit Limettensorbet  

 

Carte Enfant 

Steak haché, légumes, frites        18,50 

Hacksteak, Gemüse, Pommes frites 
 

Pâtes tomate et pesto / Pasta Tomate und Pesto    14.- 

Filets de perches, frites, légumes        16,50 

Egli-Filets, Pommes frites, Gemüse 

 

 

 

 
Si vous souffrez d’intolérances à certains produits, nous nous ferons un plaisir de vous 

aiguiller sur les plats les plus adéquats. Notez qu’en cas d’allergie sévère, nous ne pouvons 
vous garantir à 100% l’absence d’allergène dans notre cuisine. 

 
Prix par personne, en CHF, service compris 


