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Les Entrées/ Die Vorspeisen 
 
 
 
 
Salade verte / Grüner Salat           CHF 9.-  
 
Salade mêlée / Gemischter Salat           CHF 12,50 
 
Salade « Etoile »             CHF 18.- 
Œuf de la ferme, lardons croustillants, croûtons, et vinaigrette à l’huile de noisette 
 

 «Etoile»-Salat            CHF 18.- 
mit Eiern vom Bauernhof, knuspriger Speck, Croutons und Haselnuss-Vinaigrette 
 
Salade de chèvre chaud. Panné, lard grillé et vinaigrette au miel                   CHF 18.- 
Salat mit warmem Ziegenkäse, Paniert, gebratenem Speck und Honig-Vinaigrette       CHF 18.- 
 
Tataki de thon au sésame, saveur japonaise                 CHF 19.- 
Sesam-Thunfisch-Tataki, nach japanischer Art 
 
 
 
Assiette Découverte, composée de charcuterie, viande séchée, et fromages de nos régions  
Entdeckerplatte Auswahl an Wurstwaren, Trockenfleisch und Käse aus der Region        CHF 21.- / 38.- 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 



 

  

 

 

Les Plats / Die Hauptspeisen 

   
Suprême de volaille, croûte de moutarde sauce estragon, légumes pommes grenailles           CHF 34.-  
Hähnchenbrustfilet, Senfkruste mit Estragonsauce, mit Marktgemüse und sautierten Babykartoffeln 
  
 
Le filet de bœuf sauce poivre, légumes du marché et pommes grenailles              CHF 48.- 
Pfeffer Sauce Rinderfilet, mit Marktgemüse und sautierten Babykartoffeln     
 
Filet d’agneau rôti au thym, légumes du marché et pommes grenailles              CHF 38.- 
Lammfilet mit Thymian, mit Marktgemüse und sautierten Babykartoffeln      
 
Le traditionnel tartare de bœuf coupé au couteau, saladine, toast et pommes frites                            CHF 38.- 
Traditionelles handgeschnittenes Rindstatar, mit Salat und Pommes frites     
 
Le roastbeef froid de l’Etoile, bouquet de saladine et pommes frites               CHF 34.- 
Kaltes Roastbeef «L’Etoile», mit Salat und Pommes Frites 
 
Poisson du moment selon le marché, riz pilaf, légumes confits à l’huile d’olive, sauce hollandaise    CHF 34.- 
Fisch des Tages, Pilaf Reis, kandiertem Gemüse in Olivenöl und hollandaise Sauce                  
 
Filets de perche, meunière ou amande, pommes nature ou pommes frites, salade               CHF 34.- 
Eglifilets nach Müllerinart oder mit Mandelbutter mit Salzkartoffeln oder Pommes Frites und Salat 
 
 
 
 

La Carte des Enfants / Kinderkarte 
 

Steak haché, pommes frites, légumes                                CHF 19.- 
Hacksteak mit Pommes Frites und Gemüse 
 
Filets de perche, pommes frites                  CHF 21.- 
Eglifilets mit Pommes Frites und Gemüse 
 
Spaghetti à la sauce tomate / carbonara               CHF 16.- 
Spaghetti mit Tomatensauce oder Caronara 
 
 
 
 

 
Les provenances des produits sont indiquées à l’entrée du restaurant  

Die Herkunft der Produkte wird am Eingang des Restaurants angegeben. 



 

  

 

 
 
 

La Fondue moitié-moitié, servie avec du pain, 220gr par personne      CHF 26.- 
Käsefondue «moitié-moitié» mit Brot, 220 g pro Person 
Supplément pomme de terre / Kartoffelbeilage        CHF 3.50 
 
Le Starburger « Le Gruérien »         CHF 30.- 
Composé d’un grand pain aux graines de sésame maison, Steak haché de bœuf, Gruyère, lards aux herbes,  
Confit d’oignons, Pommes de terre frites et bouquet de salade 
Supplément foie gras CHF 9.- 
 

Starburger « Der Greyerzer »          CHF 30.- 
mit hausgemachtem Sesambrötchen, Schweizer Rindfleisch, 
Gruyère, Kräuterspeck, karamellisierten Zwiebeln, Pommes Frites und Salat 
Zuschlag «Foie gras» CHF 9.- 
 
Le Rösti Zurichois, émincé de veau, sauce à la crème fraiche et champignons de Paris   CHF 42.- 
Zürcher Geschnetzeltes, mit Rösti          
 
Le Rösti croustillant raclette AOP et fines tranches de chorizo     CHF 28.- 
Knusprige Rösti mit Raclette AOP und feinen Chorizoscheiben 
 
Le Rösti avec épinard, tomme fleurette        CHF 28.- 
Rösti mit Spinat und Tomme-Käse 
 
 
 
 

 
L’assiette de 3 Fromages de notre région 
Pain complet, raisins et confiture maison 

 
Käseteller mit drei regionalen Käsesorten 

mit hausgemachter Konfitüre, Trauben und Brot 
CHF 14.50 

 
 
 
 
 
 

Produits agréés du Terroir du canton de Fribourg / Zertifizierte Produkte aus dem Kanton Freiburg 



 

  

 

 
 
 
 
 

Les Desserts/ Die Nachspeisen 
 

« Je n’ai plus faim, mais si je me laissais quand même surprendre par la douceur ! » 
« Ich habe keinen Hunger mehr.  

Aber was, wenn ich mich doch von der Süsse verführen lasse!» 
 
 

Tartelette, vin cuit                                  CHF 14.- 
Törtchen, Dicksaft  
 
Clafoutis de pêches au romarin                  CHF 14.- 
Pfirsich-Clafoutis mit Rosmarin 
 
Les meringues de la Gruyère, double crème et glace meringues-crème double              CHF 12,50 
Greyerzer Meringues mit Doppelrahm mit Meringue-Doppelrahm-Glace    
 
Choix de sorbets et glaces, la boule                 CHF 4.- 
Glace und Sorbet, je Kugel 
 
Supplément de crème fouettée / Schlagrahm Zuschlag              CHF 2.50 
Supplément de crème double / Doppelrahm Zuschlag                                                            CHF 4.- 
 
Le gafé gourmand                     CHF 14.- 
Petite sélection de pâtisseries maison, servie avec une boisson chaude 
Café Gourmand –  
kleine Auswahl hausgemachter Desserts mit Kaffee oder Tee 
 

                                
     
Si vous souffrez d’intolérances à certains produits, nous nous ferons un plaisir de vous aiguiller sur les 

plats les plus adéquats. Notez qu’en cas d’allergie sévère, nous ne pouvons vous garantir à 100% 
l’absence d’allergène dans notre cuisine 

 
Gerne beraten wir Sie, wenn Sie Unverträglichkeiten oder Allergien haben.  

Bei schweren Allergien können wir jedoch keine vollständige Allergenfreiheit garantieren. 
 

 


